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MONITORIZACION AVANZADA
SENSORICA LOW COST

* Integracion de sensorica comercial low cost
* Redes de sensores inalambricas

* Plug,Play&Forget

« Ultra low power + Energy Harvesting

* Procesamiento avanzado en Cloud

» Estrecha colaboracidon con desarrolladores de
tecnologia (Hammatsu, Spectral Engines,...)

Monitorizacion condiciones ambientales
(en granjas, agricultura, distribucion)

Supervision cadena de frio
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¢:CON QUE MEDIOS?

Principio
Electroquimica
Fotonica
Imagen 2D/3D
Fluorescencia
Ultrasonidos

Método deteccidn
Quimica analitica
Espectroscopia
Microscopia
Vision artificial

hit2go?>.
IK@TEKNIKER
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Integracion

Electronica y Comunicaciones
Sensorica comercial
Mecanica y Fluidica
Materiales

Procesamiento de datos
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IK4-TEKNIKER Y LOS DISPOSITIVOS SENSORES

|
PRODUCT
VALIDACION DEL PROTOTIPOS DISENO, SOPORTE A LA CONSULTORIA
PRINCIPIO DE FUNCIONALES Y DESARROLLO, CERTIFICACION CICLO DE VIDA
MEDIDA Y PRUEBA BANCOS DE PRESERIE
DE CONCEPTO ENSAYOS
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CASOS DE APLICACION
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Espejo esférico 1

Detector

Fibra 6ptica

|

\ Fuente de iluminacion

)

Sonda de Medida

Bateria

Alimentacion

Conexion USB

ESPECTROSCOPIA Vis-NIR

VINO - grado alcohdlico

FLUIDOS SIDRA-> gluc + fruct, ac.

TRANSMITANCIA, ABSORBANCIA | 2ceticoy ac. lactico
LECHE - contenido graso

ACEITE OLIVA - acidez

o KIWI, TOMATE - %Brix
SOLI DOS AGUACATES - Firmezay
REELECTANCIA e o8

FRUTOS SECOS
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Research Alliance

FOOD MARKET ESPECTROSCOPIA Vis-NIR

Principales caracteristicas fotonicas
» Espectroscopia NIR (Reflectancia)
* Quimiometria embebida

Principales retos de integracion

* At-line

* Rendimiento del sistema

» Posicionamiento detector/muestra
* Integracion de automatismos

» Tamafio y coste

Certificaciones
e nda
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SECTOR INDUSTRIAL ESPECTROSCOPIA Vis-NIR

IN-LINE NIR SPECTROMETER
(PROTOTIPO, SEGUNDA VERSION EN DESARROLLO)

Principales tecnologias fotonicas :
» Espectroscopia NIR (Transmitancia)
* Quimiometria embedida

Principales retos de integracion

* In-line

+ Altas presiones - 20-30 bar

* Rango de temperatura - -20 - 80°C
» Alta compatibilidad fisico-quimica
* Low-cost

Certificaciones
* n.a.

: PENDIENTE DE PATENTE
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DETECCION ELECTROQUIMICA
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Polyclonal (detection) :E i el i
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HOMOGENEIZACION DE LA MUESTRA DETECCION ALERGENO | e
v— . TROPOMIOSINA |
EXTRACCION DE PROTEINAS . EN EXTRACTO DE GAMBA
- : - - . Muestrareal | é o
SEPARACION FASE SOLIDA/LIQUIDA . En palitos de cangrejo y preparado de sopas | - AV M
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INSPECCION NO DESTRUCTIVA

AUTOMATIZADA
—

Vision 2D/3D, IR, Multiespectral

Clasificacion de productos (forma, dimension,
color, madurez,...)

Defectos en productos

INTELIGENGIA Composicion (parametros clave)
{ ARTIFICIAL Y ]
!\‘ EMBEBIDA \ INTEGRATED PEST /‘

\ MANAGEMENT /
\ /

S ‘/, _A___/
i SENSORES
. Py DETECCION =
eooole bl Jo )P Deep Learning
(‘ @1 uQ .!*H,'"l /,
N — e "@cﬁ;‘x‘,{@ . N 7 :
— ] » x\g%&:&% Deteccion de pestes, malas hierbas en

e / \uﬂ-u.‘ cultivos (agricultura de precision)
AUTONOMO ‘}

\
A
‘
EFICIENTE /'
LOW COST Aol

______
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Standard Hydraulic Fitfing

Standard Communications
and Power

Light emitter
Wettable Optics

and Mechanics | §

Light detector
4—

Sensor's Micromechanical

_Enclosure
Auxiliary Optics

Fluid outlet

Wettable Optics

Sensor Measurement CeIIT and Mechanics

Sensor avanzado para fluidos

Medida continua

Desarrollado para fluidos lubricantes (en produccion)
Integracion de sensor CMOS, Optica y emisor

Procesamiento in-device de imagen y quimiometria basica
Microscopia en linea

Prueba de concepto realizada con fitoplancton

Deteccion y clasificacion de burbujas/sélidos (ej. beer market)

MEDIDOR DE PARTICULAS
EN LINEA
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MEDICAL MARKET

a MICroiINR

BLOOD CLOT HAND HELD
METER (IN PRODUCTION)

Main Technologies:
« ...NDA

Main Integration Challenges
» Microfluidic inspection
« Ultra reliable operation
« ...NDA

Certifications
 Medical market clearance
* ...NDA protected

{ 1 PATENTS ISSUED
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Identificacidn y trazabilidad de la temperatura de contenedores de alimentos frescos.

Perfiles de temperatura configurables por el usuario.

Comparacidn de rendimiento con soluciones comerciales.

Lectura (wireless) en diferentes etapas, registro complete de datos.

transporte

Lonja/cooperativa (lugar de recogida del producto).

Codificar las muestras, el origen, el destinoy |las condiciones de

Almacenamiento intermedio (distribuidor).

Controlarel origen y el destino de la carga,
asegurarun almacenamiento correctoy llevarel
stock del almacén

Transporte.

Asegurarse de que el transporte es ala
temperatura correcta, v al destino correcto

Almacenamiento final (destino final]

Asegurarse del origen y del destino, de que el alimento

llega en condiciones dptimas, controlar el stock

SMART COMMUNICATIONS

-

Experimental envasado1 === Comercial 1 A
Temp (2€)
0
25
20
15
10
0 20 40 60 80 100 120
Tiempo 1
——Experi sin envasar 2 peri envasado 2 —— Comercial 2
i 2¢]
emp (°C) B
30
25
20
15
10
5
0 20 a0 60 80 100 120
Tiempo (h)

Figura 5 Registros de temperatura obtenidos a lo largo del tiempo en el contenedor 1 (A) y

en el contenedor 2 (B).



